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En el corazén de una finca mallorquina del siglo X1V, el restaurante
Andreu Genestra abre sus puertas para acoger eventos Unicos en un

entorno donde la historia, la elegancia y la alta gastronomia se fusio-
nan de manera excepcional.

Rodeado de jardines centenarios, una capilla neogética y un emblematico molino de viento, este enclave ofrece un
escenario incomparable para celebraciones privadas, eventos corporativos, bodas intimas o encuentros exclusivos.

La propuesta culinaria de autor, reconocida con estrella Michelin, transforma cada evento en una experiencia
sensorial a medida. Disefamos menus personalizados, adaptados a cada ocasién, para que su celebracion alcan-
ce el maximo nivel gastrondémico y emocional.




Sliprcing cefugives

Salén principal
Capacidad: hasta 24 personas.

Un espacio acogedor y sofisticado con vistas directas a la
cocina, donde sus invitados podran disfrutar del espectaculo
gastronomico en vivo. |deal para comidas ejecutivas, celebra-
ciones privadas o encuentros donde la experiencia culinaria
sea el centro.

Sala Krug

Capacidad: hasta 14 personas

Un salén exclusivo en honor al icénico champagne Krug, del
que somos embajadores. Un entorno elegante y distinguido,
rodeado de una cuidada vinoteca, perfecto para reuniones
selectas y celebraciones con caracter.

Sala Circular
Capacidad: hasta 8 personas

Nuestra sala mas intima y personal. Pensada para momentos
especiales que requieren privacidad, romanticismo y atencién
al detalle. El escenario ideal para celebraciones verdaderamen-
te memorables.




Sliprcing cefugives

La Bodega

Uno de los espacios mds especiales del restaurante. Con mas de 2.000 referencias
nacionales e internacionales, nuestra bodega es el lugar perfecto para organizar
catas privadas, cenas exclusivas o aperitivos gourmet maridados con una seleccién
excepcional de vinos.

Terraza principal
Capacidad: hasta 80 personas

Un auténtico patio mallorquin del siglo XIV, con empedrado original y paredes de
marés, rodeado de vegetacién autéctona. El enclave perfecto para eventos al aire
libre: desde cocteles dinamicos hasta cenas elegantes bajo el cielo mediterraneo.
Un espacio versatil que combina historia, naturaleza y sofisticacion.




El Molino

Histérico molino de viento del siglo XIV, simbolo de la Mallorca rural, conver-
tido en un escenario exclusivo para comenzar su evento con los aperitivos del
Chef y una cuidada seleccién de vinos locales.

odemos complementar la experiencia con musica aile traaicional mallor-
Pod plementar la exp y baile tradicional mall
quin, ofreciendo a sus invitados una auténtica inmersién cultural.

*) Servicio disponible con suplemento.

La Capilla “La Gran Cristiana”
Capacidad: hasta 50 personas

Una joya arquitecténica del siglo XIV con fachada neogética, rodeada de jardines y
con un interior de bévedas y vitrales que crean una atmdsfera Unica.

Perfecta para ceremonias intimas, actos solemnes o como broche final del evento,
donde el Chef sorprenderd con una puesta en escena dulce acompanada de una

copa del mejor cava.

*) Servicio disponible con suplemento.




El Huerto
El alma de nuestra cocina. Un espacio lleno de vida donde nace la esencia
de cada plato.

Ofrecemos visitas privadas guiadas por Andreu, donde sus invitados
descubrirdn el origen de nuestra propuesta gastronémica. La experiencia
puede acompanarse con una copa de cava o vino, convirtiendo el recorrido
en un momento exclusivo dentro del evento.
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Cada evento merece una propuesta gastrondmica Unica.

Hemos disenado diferentes opciones de ment que reflejan la

esencia del Mediterraneo y la filosoffa de nuestra cocina. Traba-

jamos con producto de temporada y con los ingredientes que nos

ofrece nuestro propio huerto, garantizando frescura, sostenibilidad

y excelencia en cada plato.

Nuestros menus pueden adaptarse a las necesidades especificas

de cada cliente, creando una experiencia culinaria totalmente per-

sonalizada.

PROPUESTA 1
Mediterraneo Eventos

- Snacks

- Aceite

- Entrante

- Principal

- Postre

- Petit fours

165€ sin iva

(Silo desea, contamos con
la posibilidad de preparar el

mismo menu vegetal.)

PROPUESTA 2
Mediterraneo Extrem
Eventos

- Snacks

- Aceite

- Entrante

- Pescado

- Carne

- Postre

- Petit fours

195€ siniva
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Contamos con una cuidada seleccién de vinos pensada para realzar
cada creacion gastronémica.

Nuestro equipo de sumillerfa disefiard el maridaje perfecto para
que cada momento del evento esté armonizado con la mejor elec-
cion enoldgica, elevando la experiencia a su maxima expresion.

PROPUESTA PROPUESTA 2
- Cava Juve & Camps - Cava: Milesime Cran reserva
- Blanco Genestral Brut Nature
- Vino tinto Genestral - Blanco: Savall seleccién Privada -
Miquel Celabert
- Tinto: Macan cosecha 2020

* Hay posibilidad de variaciones
* Precio: desde 130€ en las afadas.




Para garantizar la reserva, se establece el siguiente calendario de pagos:

1. Depésito inicial: 50% del importe total estimado al momento de la reserva.

2. Pago final: 7 dias antes del evento, abonando el 50% restante.

Los pagos deberan realizarse mediante transferencia bancaria, enviando el justificante co-
rrespondiente, o tarjeta de crédito, a los datos bancarios proporcionados por el Restaurante.

Politica de cancelacién y modificaciones
* Cancelaciones con mas de 10 dias de antelacién: Se reembolsard el 100% del depésito.
* Cancelaciones entre 10 y 5 dias antes del evento: Se reembolsard el 50% del depésito.
* Cancelaciones con menos de 5 dias de antelacidn: No se reembolsard el total del evento.
* Modificaciones en el nimero de asistentes deben comunicarse

con al menos 5 dias de antelacion.
En caso de reduccién del nimero de comensales fuera de este plazo,
se cobrard el importe minimo por cada comensal no asistente.

Normativa de sonido
Horario maximo tanto interior
como exterior: 0.00h

Parking & zona de acceso
Parking1: 9o plazas de parking
3 plazas de autobus

Parking2: 9o plazas de parking

Entrada de autobuses
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reservas@andreugenestra.com
Tel. +34 603 293 745



